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Kalfsvlees
Kalfsentrecote                 
Kalfsossobuco           
Kalfsoester                    
Kalfspoulet                   
Kalfssucade                                                
Kalfsgehakt                     
Kalfsriblap

     
Rundvlees
Entrecote                 
Runderhaas            
Kogelbiefstuk                 
Rosbief                        
Ribeye                         
Runderschenkel          
Ossestaart                 
Runderpoulet  (stoofblokjes/soepvlees)
Sucade                               
Riblappen                                                          
 
Varkensvlees
Varkenshaas                    
Varkensfilet                      
Procureur                         
Fricandeau                      
                             
Lamsvlees                  
Lamsbout                    
Lamskarbonade           
Lamsrack, +/- 400 gr. per stuk                       
 
Scharrelkip/gevogelte
Kipfilet, +/- 200 gr. per stuk                                               
Kipdrumstick                       
Kippenbout                               
Kippendijenvlees                       
Hele kip                                       
Gerookte kipfilet                                      
Kalkoen (heel), tussen de 2,5 en 3 kilo per stuk                                   
Kalkoen (heel), tussen de 4 en 5 kilo per stuk           
Kalkoenfilet


Wild
Konijnenbout
Hazenbout
Hazenboutvlees
Hazenrugfilet, +/- 120 gr.
Hertenbiefstuk, +/- 130 gr.

Handgeknoopte rolladespecialiteiten
+/- 200 gram per persoon berekenen


Varken
Filetrollade
Procureurrollade
Minirollade

  (malse filetrollade omwikkeld met spek en kruiden)


Rund
Runderbraadrollade
Runderbavetterollade (vanaf 1000 gram)

  (malse rollade met pesto, pijnboompitten, Parmezaansekaas en spinazie)


Kalf
Kalfsbraadrollade
Kalfscarpacciorollade (vanaf 1000 gram)

  (malse rollade met pesto, pijnboompitten, Parmezaanse kaas en spinazie)


Gevogelte
Kiprollade, +/- 800 gr.


Voorgerechten
Carpaccio ossenhaas naturel
Vitello Tonnato naturel
Truffelmayonaise


Soepen
Gebonden bospaddestoelensoep
Groente soep
Tomatensoep met ballen
Dubbelgetrokken runderbouillon
Chinese tomatensoep
Erwtensoep
Soepballetjes (per 150 gram)

Maaltijdbox 1
Rundersucade in rodewijnsaus

Rode kool 
Stoofperen

Aardappelpuree

Maaltijdbox 2
Coq-au-vin

Sperziebonen 
Bloemkool

Krieltjes

Maaltijdbox 3
Varkensrollade in jus

Stoofappels
Witlof

Aardappelgratin

Kant en klare maaltijdboxen, welke u alleen nog in de oven hoeft te verwarmen.
Deze worden geleverd inclusief bereidingswijze en zijn vanaf 2 personen te bestellen.

€ 9,95 p.p.
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Kipfilet di Parma
Kipfilet omwikkeld met parmaham en een

heerlijke vulling van champignons
25 minuten op 180 graden in de oven

+/- 200 gr. per stuk
... stuks



Boshaasje

Varkenshaasje omwikkeld met spek en een
bospaddestoelenmarinade

25 minuten op 180 graden in de oven
+/- 300 gr. per stuk

... stuks



Tussen 19 december en 3 januari verzorgen wij GEEN barbecues en catering.

Gourmet/Fondue


Gourmet standaard
Biefstuk, scharrelkipfilet, hamburger, 
minivinkjes, mini worst varkensoester
€ 7,75 p.p., +/- 250 gram vlees p.p.




Gourmet luxe
Biefstuk, varkenshaas, scharrelkipfilet, 
kalfsoester, biefburger, mini worst
€ 9,75 p.p., +/- 250 gram vlees p.p.




Fondue standaard
Varkensfilet, scharrelkipfilet, biefstuk, 
gekruide balletjes.
€ 7,75 p.p., +/- 250 gram vlees p.p.


Eventueel los te bestellen bij uw gourmet:
Hertenbiefstukje +/- 130 gram per stuk
Hazenrugfilet +/- 120 gram per stuk 
Shoarmavlees
Biefreepjes gemarineerd




Aanvullend pakket compleet
Huzarensalade, fruitsalade, aardappelsalade, 
knoflooksaus, whiskeysaus, satésaus, kruidenboter,
stokbrood, champignons, uienringen, aardappeltjes,
groentemix.
€ 6,95 p.p., vanaf 4 personen.




Uw gourmetvlees zullen wij zo inpakken dat ieder 
persoon zijn eigen schaaltje tot beschikking heeft. 
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Kant- en klare gerechten
Coq-au-vin  
Hazenpeper
Kalfsragout
Kippenragout
Boeuf bourguignon
Runderhachee
Rundergoulash
Kipblokjes in zoetzure saus
Gehaktballetjes in tomatensaus
Varkenshaas in champignonroomsaus
Worstenbroodjes
Mini worstenbroodjes
Saucijzenbroodjes
Mini saucijzenbroodjes
Pasteibakjes (per 4)
Stoofpeertjes
Stoofappels met veenbes
Rode kool uit eigen keuken


Sauzen
Stroganoffsaus (200 ml)
Pepersaus (200 ml)
Champignonsaus (200 ml)
Satésaus (200 ml)
Rodewijnsaus (200 ml)
Saus trio
(knoflook, saté en cocktail)




Extra's
Truffelmayonaisse
Kalfsfond (500 ml)
Wildfond (500 ml)
Gevogeltefond (500 ml)
Kruidenboter
Fruitsalade
Huzarensalade
Aardappelsalade
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Hors d'oeuvre
Opgemaakt met mooie 

luxe vleeswaren.



Vanaf 2 personen te bestellen 
voor € 8,75 p.p.

Charcuterieschotel
Opgemaakt met diverse 

buitenlandse luxe vleeswaren.



Voor 3 tot 4 personen 
voor € 14,95

Brunchbox (vanaf 2 personen)
Bospaddestoelensoep

Kalfsragout met pasteibakje
Luxe vleeswaren
Afbakbroodjes

Vers fruitsalade
Mini worstenbroodje

voor € 16,50 p.p.



Zaterdag 24 december tussen 08.00 en 12.00 uur

Staat er iets niet bij voor u? Informeer dan bij onze medewerkers. 
Heeft u vragen? Kom even langs of bel 0499 471 225

info@slagerijroyackers.nl

Bestellen: 
Om teleurstellingen te voorkomen willen wij u verzoeken om uw kerstbestelling 
vóór zaterdag 17 december door te geven.

Afhalen bestellingen:

Wij zijn deze dag niet open voor de gewone winkelverkoop.

Naam:

Telefoon:

Opmerkingen:

Bestelling aangenomen door:

Vleeswaren
Gebraden gehakt
Gekookte ham
Grilworst
Rookvlees
Rauwe ham
Ardennerham
Serranoham
Ontbijtspek
Ontbijtspek blokjes
Pancetta
Casselerrib
Bacon
Gebraden rosbief
Gebraden varkensfricandeau
Gebraden kalfsfricandeau
Berliner
Hausmacher
Leverkaas
Kalfssmeerleverworst
Kipfilet naturel
Kipfilet gekruid
Snijworst
Salami
Truffelsalami
Pepersalami
Appel-cranberry rollade
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Boerenmetworst
Gekookte rundertong
Pain d'ardenne
Gekookt spek
Gekookte worst
Cornedbeef
Filet American
Roompaté
Cranberrypaté
Boerenpaté
Notenpaté
Wildzwijnpaté
Reepaté
Fazantpaté
Paté met peren-rochefort
Paté met appel en gebakken spekjes
Paté met sinaasappel en grand marnier
Vleessalade
Tomaat-mozzarellasalade
Kip-kerriesalade
Krabsalade
Cranberrysalade
Eiersalade
Kipsatésalade
Selleriesalade
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